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Zat. nr 1do Regulaminu
Konkursu “RegioSkills Matopolska”

Konkurencja: ,Polska, kraj mlekiem i miodem ptynacy- kucharz”
Wspotorganizator: Zespdt Szkot Gastronomicznych nr 1 w Krakowie

Konkurencja sktada sie z Il etapdéw:
| etap — cze$¢ pisemna, test on-line
Il etap — cze$¢ praktyczna — W kategorii kucharz czeSc praktyczna konkursu
polega na wykonaniu zakgski zimnej (4 porcje ), ktorej obowigzkowym
Sktadnikiem jest mleko lub przetwory mleczne oraz miod.

Warunek uczestnictwa w konkurencji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie ksztatcgcy sie w technikum/szkole

branzowej | stopnia o profilu gastronomicznym.

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegotowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktére uzyskaty najwiekszg liczbe punktéw w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefondw,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
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mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.

Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkot Gastronomicznych nr 1 w Krakowie
Termin: zostanie ustalony po realizacji czeSci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 150 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 — 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikéw;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 12:30 przeprowadzenie konkurencij,

12:30 - 15:00 zakonczenie konkurenciji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegétowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy w pracowni gastronomicznej dla druzyny:
a) garnki 2 szt.

b) patelnie 2 szt.

c) rondle 2 szt.

d) zestaw desek HACCP 1 kpl
e) stolnica 1 szt.

f) sita 2 szt.

g) nalewka 2 szt.

h) rozga 1 szt.

i) tarka 1 szt.

J) durszlak 1 szt.

k) miski 3 szt.

[) tyzki kuchenne 2 szt.

m) noze kuchenne 2 szt.

n) reczny wyciskacz do cytruséw 1 szt.
0) skrobka 1 szt.

p) tyzka cedzakowa 1 szt.

g) watek do ciasta 1 szt.

r) tluczek do miesa 1 szt.

s) topatka do smazenia 1 szt.

t) miarka 1 szt.



Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez lﬁ?
G atopeis . Unie Europeiia N\ MALOPOLSKA

u) pedzel 1 szt.
v) kuchenka gazowa z piekarnikiem 1 szt.

Uczestnicy we wtasnym zakresie przywoza:

a) biate talerze do wyporcjowania zimnej zakaski ( 4 szt.)

b) opcjonalnie: inny sprzet niezapisany w wyposazeniu stanowiska dla druzyny 2
osobowej (np. wykrawacze, maty silikonowe, szczypce kuchenne, mandoling,
obieraczke, tylki, worki cukiernicze, szpatuty, thermomix, wedzarke, blender, syfon,
wage z doktadnoscig do mg, termometr)

Uczestnicy korzystajg z surowcow wykazanych w regulaminie.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)
Zadanie konkursowe polega na przygotowaniu zimnej zakgski , na podstawie

opracowanej przez siebie receptury. Uczestnicy muszg obowigzkowo wykorzysta¢ do
zimnej zakgski (minimum 3 produkty mleczne oraz mioéd)dowolnie wybrane. Kazdy
zespot wykonuje po 4 porcje zimnej zakgski i wydaje jednoporcjowo. 2 porcje podaje
do degustacji dla jury oraz 2 porcje do prezentacji na stole. Zimne zakaski nalezy
wyporcjowac na biatych talerzach. Uczestnicy przywozg ze sobg 2 niepodpisane
egzemplarze wtasnej receptury, ktére zawierajg wykaz potrzebnych surowcow oraz
spos6b wykonania. Przed losowaniem stanowiska pracy uczestnicy przekazujg jury,
Swojg recepture, na ktérej osoba odpowiedzialna za losowanie zapisuje numer
wylosowanego stanowiska. Drugi egzemplarz receptury, jest do dyspozycji
uczestnikéw podczas realizacji zadania.

Produkty dostepne do przeprowadzenia zadania konkursowego zostaty umieszczone
w tabeli 1 - Kosz produktow dla kazdego zespotu.

Konkurs przeprowadzony jest z wykorzystaniem produktow, ktére zapewnia
organizator. Zabrania sie uzywania produktéw spoza tych dostepnych w tabeli nr 1.

Na przygotowanie dan konkursowych przewidziane jest: 150 minut.
ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kosz produktéw dla druzyny:

Tabela nr 1

Ip. Nazwa surowca Jednostka llosé na
miary stanowisko

1. Ser twarogowy potttusty kg 0,30

2. Ser wedzony typu oscypek kg 0,30
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3. Ser podpuszczkowy typu gouda kg 0,30
4. Bryndza owcza kg 0,30
5. Mleko UHT 3,2% I 1
6. Maka typ 450 kg 1
7. Masto extra 82% ttuszczu kg 0,20
8. Olej rzepakowy I 1
9. Drozdze swieze prasowane kg 0,10
10. |Smietanka UHT 30% ttuszczu I 0,50
11. Czosnek swiezy gtdwka 1
12. Burak ¢wiktowy sSwiezy kg 0,20
13. |Oliwa extra vergine I 0,20
14. |tosos wedzony plastry kg 0,10
15. Zielona pietruszka swieza peczek 1
16. Koperek swiezy peczek 1
17. Kietki rzodkiewki opakowanie 1
okoto 50g
18. Cukinia swieza sztuka 1
okoto 150g
19. Baktazan swiezy szt. 1
okoto 150g
20. Jarmuz swiezy kg 0,03
21. Rzodkiewka peczek 1
22. Pestki dyni kg 0,10
23. Pomidory koktajlowe czerwone kg 0,20
24. |Jajka L szt. 6
25. | Zelatyna wieprzowa kg 0,05
26. Jogurt naturalny gesty okoto 2% ttuszczu I 0,30
27. Micro ziota — groszek wasaty g 10
28. Papier ryzowy okragty, 22 cm szt. 6
arkusze
29. | Algi listki Nori do sushi opakowanie ( 6 szt.) |1
30. Filet z kurczaka swiezy kg 0,20
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31. Marchew $wieza kg 0,20
32. Ser typu feta 20 — 40 % ttluszczu kg 0,20
33. Musztarda Djon opakowanie 1
190g
34. Musztarda francuska opakowanie 1
okoto 180 g
35. Kapary kg 0,02
36. Chrzan tarty kg 0,05
37. |ogorek swiezy kg 0,20
38. Szparagi zielone mrozone kg 0,25
39. Szparagi biate w zalewie kg 0,25
40. Kalarepa swieza kg 0,30
41. Czosnek niedzwiedzi liofilizowany kg 0,001
42. Imbir swiezy kg 0,05
43. Limonka kg 0,10
44. |Cytryna kg 0,15
45. Papryka swieza czerwona kg 0,20
46. Sos sojowy opakowanie 150 ml |1
47. Sos ostrygowy opakowanie 150 ml |1
48. Miod lipowy kg 0,1
49. Przyprawy: pieprz, czarnuszka, sezam, opakowania okoto|1/10
majeranek, tymianek, rozmaryn, papryka 20 g
mielona stodka, papryka mielona ostra
50 sol kg 0,10
51. Rekawiczki jednorazowe M szt. 10
52. Recznik papierowy 2 warstwowy, okoto 90 |szt. 1
listkow
53. Folia do zywnosci szt. 1
20 m
54. Papier do pieczenia szerokos¢ 38 cm m 1
55. Folia aluminiowa opakowanie 1
20 m
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Kryteria oceny:

L.p.

Zadanie do wykonania

1.

Stroj kucharski/roboczy (bluza kucharska, spodnie kucharskie, zapaska,
czapka kucharska, obuwie robocze), organizacja stanowiska pracy,
zasady bhp, czystos¢ ( 0-5 pkt.)

Ocena receptury — jej zapis i prawidtowosé pod wzgledem merytorycznym,
zgodnos¢ z tematem konkursu — wykorzystaniem do zakaski
regulaminowych sktadnikoéw oraz ich dobér .(0-10 pkt)

Dobdr technik i narzedzi, metody wykonania, umiejetnosc postugiwania
sie narzedziami
i urzgdzeniami, sprawnos¢ manualna (0-15 pkt)

Dobre gospodarowanie surowcem (zabezpieczenie niewykorzystanych
surowcdw, nie wyrzucanie do kosza surowcéw, potproduktow, ktére
nadajg sie do spozycia lub dalszej produkcji, prawidtowa obrébka ( 0-20

pkt)

Wrazenie estetyczne wydanej potrawy (wyglad, zapach i estetyka
kompozycji), dobér elementow dekoracyjnych (0-15pkt)

Ocena organoleptyczna potrawy (0-20pkt)

Atrakcyjnosc¢ potrawy. Wykorzystanie produktow wskazanych w temacie
konkursu i realizacja tematu.(0-15pkt)

MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 100
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Konkurencja: ,Polska, kraj mlekiem i miodem ptynacy- cukiernik”
Wspobtorganizator: Zespdt Szkét Gastronomicznych nr 1 w Krakowie

Konkurencja sktada sie z Il etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — czesS¢ praktyczna — W kategorii cukiernik czeSc praktyczna konkursu
polega na wykonaniu wyrobu cukierniczego w postaci monoporcji ( 4 porcje ),
ktorej obowigzkowym sktadnikiem bedzie miod oraz 3 przetwory mleczne).

Warunek uczestnictwa w konkurenciji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie ksztatcgcy sie w technikum/szkole

branzowej | stopnia o profilu cukierniczym lub gastronomicznym.

Etap I: test on-line

Termin:zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw:zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegodtowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktorej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:
Punktowane sg prawidtiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktow przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikow tworzacych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktore uzyskaty najwiekszg liczbe punktow w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonow,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.
W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.



Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez
dla Matopolski - Polska Unie Europejska M A LO P O L S I( A

Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkot Gastronomicznych nr 1 w Krakowie
Termin: zostanie ustalony po realizacji czesci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 150 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 - 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikéw;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 12:30 przeprowadzenie konkurencij;

12:30 - 15:00 zakonczenie konkurenciji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegotowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:
a) garnki 2 szt.

b) patelnie 2 szt.

c) rondle 2 szt.

d) szpatutka 1 szt.

e) stolnica 1 szt.

f) sita 2 szt.

g) nalewka 2 szt.

h) r6zga 2szt.

i) tarka 1 szt.

j) durszlak 1 szt.

k) miski 3 szt.

) tyzki kuchenne 2 szt.

1) noze kuchenne 2 szt.

m) reczny wyciskacz do cytrusow 1 szt.
n) skrobka 1 szt.

0) tyzka cedzakowa 1 szt.

p) watek do ciasta 1 szt.

r) miarka 1 szt.

s) pedzel 1 szt.

t) blachy cukiernicze 2 szt.

u) kuchenka gazowa z piekarnikiem 1 szt.

Uczestnicy we wtasnym zakresie dostarczaja:
a) biate talerze do wydania monoporcji ( 4 szt.)
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b) W konkurencji cukiernik uczestnicy we witasnym zakresie przywozg: stroj
roboczy gastronomiczny, potrzebne foremki do wykonania, dekorowania
wyrobu cukierniczego.

c) opcjonalnie: inny sprzet niezapisany w wyposazeniu stanowiska dla druzyny 2
osobowej (np. wykrawacze, maty silikonowe, szczypce kuchenne, mandoline,
obieraczke, tylki, worki cukiernicze, szpatuty, thermomix, wedzarke, blender,
syfon, wage z doktadnoscig do mg, termometr)

Uczestnicy korzystajg z surowcow wykazanych w regulaminie.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)
Kazdy zespot wykonuje 4 porcje wyrobu cukierniczego w postaci monoporcji na

podstawie opracowanej przez siebie receptury. Uczestnicy muszg obowigzkowo
wykorzysta¢ do zadania konkursowego dowolnie wybrane (minimum 3 produkty
mleczne oraz midd). Kazdy zespdt wydaje wyrdb cukierniczy jednoporcjowo ( 2
porcje podaje do degustacji dla jury oraz 2 porcje do prezentacji na stole). Gotowe
desery nalezy wyporcjowac na biatych talerzach. Uczestnicy przywozg ze sobg 2
niepodpisane egzemplarze wtasnej receptury, ktore zawierajg wykaz potrzebnych
surowcow oraz sposob wykonania. Przed losowaniem stanowiska pracy uczestnicy
przekazujg jury, swojg recepture, na ktorej osoba odpowiedzialna za losowanie
zapisuje numer wylosowanego stanowiska. Drugi egzemplarz receptury, jest do
dyspozyciji uczestnikdbw podczas realizacji zadania.

Produkty dostepne do przeprowadzenia zadania konkursowego zostaty umieszczone
w tabeli 1 - Kosz produktéw dla kazdego zespotu.

Konkurs przeprowadzony jest z wykorzystaniem produktow, ktére zapewnia
organizator. Zabrania sie uzywania produktow spoza tych dostepnych w tabeli nr 1.
Na przygotowanie zadan konkursowych przewidziane jest: 150 minut.

ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kosz produktéw dla druzyny:

Tabelanr 1
Ip Nazwa surowca Jednostka llosé na
miary stanowisko
Miod prawdziwy wielokwiatowy kg 0,30
2. Maka pszenna typ 450 kg 1
3. Masto ekstra 82% ttuszczu kg 0,60
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4. Czekolada biata w pastylkach 28% - 30% kg 0,40
kakao
5. Czekolada gorzka 70% kakao w pastylkach kg 0,40
6 Czekolada mleczna w pastylkach 32% - 35% kg 0,40
kakao
7. Jajka L szt. 20
8. Cukier puder kg 0,40
9. Cukier krysztat kg 0,50
10. | Zelatyna wieprzowa kg 0,05
11. |Kakao extra ciemne kg 0,15
12. | Orzechy laskowe kg 0,20
13. |Migdaty kg 0,20
14. |Pistacje tuskane kg 0,20
15. | Proszek do pieczenia kg 0,015
16. |Olej rzepakowy I 0,50
17. |Skrobia ziemniaczana kg 0,10
18. |Smietanka UHT 30% ttuszczu I 1
19. | Mleko skondensowane stodzone 8% ttuszczu puszka 530g 1
20. |Mleko skondensowane niestodzone 7,5% Puszka 411g 1
ttuszczu
21. |Barwniki spozywcze w zelu (zotty, zielony,| opakowanie 1z kazdego
pomaranczowy, czerwony, fioletowy, czarny) 10-15¢g koloru
22. |Soda oczyszczona opakowanie 1
okoto 80 g
23. |Mleko UHT 3,2% I 1
24. | Ser typu wioskiego mascarpone kg 0,25
25. | Ser twarogowy potttusty kg 0,25
26. |Maliny Swieze kg 0,50
27. |Truskawki Swieze kg 0,50
28. |Cytryna kg 0,30
29. |Smietana 18% ttuszczu kg 0,30
30. |Limonka kg 0,10
31. | Sliwka kalifornijska bez pestek kg 0,20
32. |Czarna porzeczka mrozona kg 0,50
33. |Pulpa mango puszka 1
4509
34. |Pulpa marakuja puszka 1
170 g

10
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35. |Wanilia w laskach szt. 2
36. |Marcepan 52% migdatéw kg 0,20
37. | Jogurt naturalny gesty okoto 2% ttuszczu I 0,30
38. |Recznik papierowy 2 warstwowy, okoto 90 szt. 1
listkbw
39. | Rekawiczki jednorazowe M szt. 10
40. |Rekawy foliowe cukiernicze jednorazowe szt. 10
530x285mm
41. | Syrop glukozowy kg 0,30
42. |Maka migdatowa kg 0,20
43. |Papier do pieczenia, szerokos¢ 38 cm m 1
44. |Folia do zywnosci opakowanie 1
20m
45. | Folia aluminiowa ,szerokosc¢ 29 cm opakowanie 1
20 m

Kryteria oceny:

l.p

Zadanie do wykonania

1.

Ocena receptury, dobor sktadnikéw ( 0-10pkt.)

2.

czystos¢ (0-5 pkt.)

Organizacja stanowiska pracy, zasady bhp, stréj roboczy, porzadek,

Dobér technik i metod y wykonania(0-10 pkt.)

Starannos¢ wykonywanych czynnosci (0-15pkt)

Ocena estetyczna wyrobu, sposob dekoraciji (0-20 pkt.)

Wiasciwe wykorzystanie czasu pracy (0-10 pkt)

Ocena organoleptyczna wyrobu (0-20 pkt)

©IN|® O &

pkt)

Wykorzystanie surowcoéw zapewnianych tylko przez organizatoréw (0-10

MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 100
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Konkurencja: ,Montaz i programowanie ukiadu sterowania z wykorzystaniem
napedéw pneumatycznych”
Wspotorganizator: Zespdt Szkot Mechanicznych nr 1 w Krakowie

Konkurencja skfada sie z Il etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — cze$¢ praktyczna — Montaz uktadu sterowania z wykorzystaniem
elementow uktadu elektropneumatycznego ze sterownikiem PLC — cze$c |
Programowanie uktadu sterowania z wykorzystaniem sterownika PLC — czeS¢
I

Warunek uczestnictwa w konkurencji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczgcy sie w kierunku mechaniczno-

mechatronicznym

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5 min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegotowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikdw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktére uzyskaty najwigkszg liczbe punktéw w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefondw,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikdéw jest zobowigzany do zabrania gtosu.
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W przypadku uzasadnionych problemoéw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.

Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkot Mechanicznych nr 1 w Krakowie
Termin: zostanie ustalony po realizacji czeSci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej:

1 godzina — czesc 1

Przerwa na ocene czesci 1: 45 minut

2 godziny — czesc¢ 2

Harmonogram konkursu:

9:00 — 9:15 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:15 - 9:30 powitanie uczestnikéw;

9:30 — 09:45 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 11:00 przeprowadzenie konkurencji — czesé 1 praktyczna;

11.00-11.30 - Ocena czesci 1 praktycznej — komisja

11.30-12.00 - przygotowanie przez uczestnikéw stanowisk do czesci 2
praktycznej

12.00 — 14.00 przeprowadzenie konkurencji — czesé 2 praktyczna,

14.00 — 14:30 Ocena czesci 2 praktycznej - komisja

14.30 - 15.00 zakonczenie konkurencji, obrady komisji konkursowe;.

UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegétowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegolnej konkurencii.

Opis stanowiska konkursowego

Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:
Tabela 1

llosé na

Nazwa elementu )
stanowisko

Przycisk sterowniczy monostabilny NZ
Przycisk sterowniczy monostabilny NO
Czujnik magnetyczny dwuprzewodowy
Czujnik magnetyczny tréjprzewodowy
Czujnik pojemnosciowy tréjprzewodowy
Elektrozawor pneumatyczny

Lampka kontrolna

Lampka kontrolna

Sterownik PLC

Tablica montazowa

Ucinaczki do przewodow

O|lo|Nlo|lg M WINR B

BN
o

RRRrRPR R RR R R PR
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12 | Sciggacz do izolacji 1
13 Zaciskarka do konektorow tulejkowych 1
14 Stanowisko komputerowe 1
15 Oprogramowanie do sterownika PLC 1
16 Komplet wkretakow 1
17 Kompresor 1
18 Multimetr uniwersalny 1
19 Sitownik pneumatyczny w wktadkag 1
magnetyczng
20 Zawor dfawigco zwrotny 1
Okablowanie zasilajgce stanowisko z
21 zabezpieczeniami oraz okablowanie do 1
programowania PLC
22 Uktad przygotowania powietrza 1
Tabela 2
i llosé
l.p. Nazwa elementow .
stanowisko
1 Ztgczka szynowa dwuprzewodowa 2,5 3 szt
mm kw. na szyne TH 35 NIEBIESKA '
5 Ztgczka szynowa dwuprzewodowa 2,5 3 szt
mm kw. na szyne TH 35 CZERWONA '
3 Przewdd okragty elektryczny 1x0,5 mm 6m
kw. CZERWONY
4 Przewdd okragty elektryczny 1x0,5 mm 6m
kw. CZARNY
5 Przewdd okragty elektryczny 1x0,5 mm 6m
kw. NIEBIESKI
5 Zestaw konc_owek kablowych 2 komplet
tulejkowych
7 Przewod pneumatyczny elastyczny 6 10m
mm poliuretan
Kontaktronowy czujnik potozenia ttoka,
8 zestyk NO, dwuprzewodowy, do 1 szt.
montazu na cylindrze sitownika
Czujnik magnetyczny tréjprzewodowy,
9 24 VDC, do montazu na cylindrze 1 szt.
sitownika
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Czujnik pojemnosciowy
10 trojprzewodowy, 24 VDC mozliwosc 1 szt.
zamontowania na ptycie
Elektrozawor pneumatyczny
5/2 z jedng cewka 24 VDC,
wmontowane szybkoztgcza
pneumatyczne 6 mm i ttumiki hatasu
Lampka kontrolna
12 zielona, 24 VDC, 1 szt.
montowana na szynie TH 35
Lampka kontrolna
13 czerwona, 24 VDC, 1 szt.
montowana na szynie TH 35

11 1 szt.

Zawor dtawigco zwrotny, regulacja

14 dtawienia, szybkoztgcze 6 mm

1 szt.

Multimetr uniwersalny cyfrowy, pomiar
napiecia pradu statego i
przemiennego, pomiar natezenia prgdu
statego i przemiennego, pomiar
rezystancji, pomiar ciggtosci
przewodzenia, pomiar pojemnosci z
automatycznym wytgcznikiem
bezczynnosci
Sitownik pneumatyczny z wkiadkag
magnetyczng, dwustronnego dziatania,
16 szybkoztgcze pneumatyczne 6 mm, 1 szt.
skok minimum 50 mm, Srednica ttoka
10 mm

15 1 szt.

Uktad przygotowania powietrza,
17 zawierajgcy filtr, manometr, zawor 1 szt.
redukcyjny

Uczestnicy we wlasnym zakresie dostarczaja:
Ubranie ochronne i okulary ochronne

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurenciji)

Czesc¢ pierwsza zaktada montaz uktadu sterowania z wykorzystaniem
dokumentaciji. Uktad oparty o sterownik PLC, elementy napedéw
pneumatycznych i elektropneumatycznych, sensoryke, pomiary z
wykorzystaniem multimetru. Uczestnik dokonuje montazu kompletnego uktadu
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elektrycznego i pneumatycznego oraz dokonuje pomiaru wskazanych
parametrow elektrycznych uktadu ktorych wyniki zapisuje w protokole. Czesc¢
pierwsza podlega ocenie przez komisje.

Uzyskane z czesci pierwszej punkty liczone sg jako sktadowa sumaryczne;j
liczby punktow z obu czesci konkurenciji.

Czas przeznaczony na czes¢ 1 to 60 minut.

Po 60 minutach ( lub wczesniej) uczestnicy opuszczajg swoje stanowiska w
oczekiwaniu na sprawdzenie czesci pierwszej. Czas realizacji czesci 1 jest
liczony do konkurenciji i w przypadku takiej samej liczby punktow bedzie miat
wplyw w wytonieniu zwyciezcow.

Czes¢ druga zadania polega na zaprogramowaniu sterownika PLC na
zamontowanym wczesniej swoim uktadzie w oparciu o algorytm dziatania
zapisany cyklogramem lub algorytmem SFC.

Ukfad wspotpracuje ze sterownikiem PLC w czasie programowania. Ukfad
pneumatyczny pozostaje pod cisnieniem. Istniej mozliwos¢ testowania
napisanego programu.

Czas trwania czesci 2 — 120 minut.

Po uptywie czasu przeznaczonego na drugg czesc¢ zadania uczestnicy
opuszczajg pracownie w oczekiwaniu na ocene czesci 1 i 2 zadania.

Czes¢ 1 i 2 zadania jest realizowana w rygorze czasu. Czas w przypadku
identycznej liczby punktéw staje sie dodatkowym atutem w wytanianiu
ZWyciezcow.

Punkty zdobyte przez uczestnikéw w czesci 1 i 2 sg sumowane.

Czas trwania czesci 1 i 2 jest sumowany.

Najwyzsza liczba punkéw i najkrotszy czas w przypadku identycznej liczby
punktéw daje odpowiednio wyzsze miejsca we wspoétzawodnictwie.

Montaz i programowanie odbywa sie na dydaktycznych stanowiskach
szkolnych wyposazonych w sterowniki PLC firmy FATEK, typ sterownika B1
32 M, z oprogramowaniem Winproladder. Uczestnicy samodzielnie
przygotowujg okablowanie i podtgczenia elektryczne. Samodzielnie montujg
potgczenia i elementy pneumatyki i sensoryki. Samodzielnie programujg
uktady i testujg poprawnos$c¢ ich dziatania.

Zgtaszajg wykonane zadania do oceny przez komisje.

ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
Montaz i podtgczenie czesci elektrycznej uktadu | 20 pkt
1. sterowania wedtug schematu
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2. Montaz i poditgczenie czesci pneumatycznej | 10 pkt
uktadu sterowania wedtug schematu
3. Wyniki pomiarow rezystancji — tabela do zadania | 20 pkt
4, Programowanie uktadu sterowania wedtug | 50 pkt
algorytmu dziatania
5. Czas wykonania zadan Czas przypisany do

zawodnika i do zadania jest
brany pod uwage tylko w
przypadku identycznej liczby
punktow uzyskanych przy
ocenie zadan.

MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW

100
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Konkurencja: ,Projekt etykiety na produkt regionalny”
Wspotorganizator: Zespdt Szkét Nr 1 im. S. Staszica w Olkuszu

Konkurencja sktada sie z |l etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — czes$¢ praktyczna — Zadanie polega na odtworzeniu logotypu
producenta i zaprojektowaniu 1 stronnej etykiety (4+0)

Warunek uczestnictwa w konkurenciji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczacy sie technik grafiki i poligrafii
cyfrowej, grafiki komputerowej, projektowania graficznego

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacii

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegodtowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidtiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testoOw przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu |l przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktore uzyskaty najwiekszg liczbe punktow w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonow,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowad.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.
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Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespdt Szkét Nr 1 im. S. Staszica w Olkuszu

Termin: zostanie ustalony po realizacji czesci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 180 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 - 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikow;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 12:30 przeprowadzenie konkurencij,

12:30 - 15:00 zakonczenie konkurenciji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegétowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:
Kazde stanowisko zostanie wyposazone w system komputerowy (komputer, monitor,
myszka, ewentualnie tablet graficzny) z zainstalowanym oprogramowaniem
graficznym (Adobe lllustrator, InDesign, Acrobat pro, Photoshop, CorelDraw)
llos¢ na jedna
druzyne
Papier samoprzylepny biaty do druku 3 szt.

cyfrowego w formacie A3 (420x297mm)
Butelki szklane lub plastikowe okragte, proste | 1 szt.

Lp. Nazwa materiatu

1.

2. bez zagtebien (jak na zur) szer 50-75mm,
wys 200mm
Nozyk do tapet maty z blokadg 1 szt.
Ostrza do nozyka do tapet 1 op.
Linijka metalowa 50cm 1 szt.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)

Zadanie polega na odtworzeniu logotypu producenta i zaprojektowaniu 1 stronnej
etykiety (4+0), zgodnie z wymaganiami technologicznymi zachowujgc uktad
kompozycyjny statych elementéw tj. sktad, dane producenta itp. oraz podstawowe
wymiary zgodnie ze szkicem wydawniczym dotgczonym do zadania.
Wykonany projekt nalezy zapisa¢ w pliku PDF o standardzie drukarskim, zawierajgcym
zaprojektowang etykiete oraz elementy dodatkowe: linie ciecia i znaczniki spadu.
Ostatnim etapem bedzie wydrukowanie, obrébka introligatorska tj. dociecie etykiety do
podanego formatu i naklejenie jej na pojemnik.

Projekt nalezy wykonac w jednym bgdz kilku wedtug wtasnego uznania oprogramowan
z listy: Adobe lllustrator, InDesign, Photoshop, CorelDraw.
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ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
Zgodnos¢ odtworzonego logo ze szkicem 10
1.
2. Projekt etykiety pod katem estetyki i ztozonosci | 10
wykonania
3. Zgodnos¢ etykiety ze szkicem wydawniczym 10
Estetyka obrébki i oklejenia opakowania na |5
produkt
MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 35
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Konkurencja: ,Modelowanie i druk 3D”
Wspotorganizator:Zespdt Szkét nr 1 im. Stanistawa Staszica w Olkuszu

Konkurencja sktada sie z |l etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — czeS¢ praktyczna — Przygotowanie modeli na potrzeby druku 3D.

Warunek uczestnictwa w konkurencji:

w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczeszczajgcy na kierunkutechnik
informatyk, technik pojazdow samochodowych, technik mechanik, technik
mechatronik, technik grafiki i poligrafii cyfrowej lub interesujacy sie projektowaniem
3D.

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5 min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktow:zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegotowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikdw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktorej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktow przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktére uzyskaty najwigkszg liczbe punktéw w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonéw,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikéw jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.
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Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkdt nr 1 im. Stanistawa Staszica w Olkuszu
Termin: zostanie ustalony po realizacji czesci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 180 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 -
9:30 -
9:45 -

9:30 rejestracja uczestnikéw, przerwa kawowa;
9:45 powitanie uczestnikow;
10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp

10:00 — 13:00 przeprowadzenie konkurencij;

13:00 - 15:00 zakonczenie konkurenciji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegotowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:

1.
2.

w

Zestaw przyborow: linijka, kalkulator, otéwek, gumka, dtugopis, kartka A4
Wydruk rysunku technicznego elementu do wymodelowania w ramach
konkurenciji
Suwmiarka elektroniczna
Stanowisko komputerowe z zainstalowanym oprogramowaniem:

a. Autodesk Fusion 360 w wersji edukacyjnej

b. oprogramowaniem typu “slicer” odpowiednim dla drukarki 3D dostepnej

na stanowisku.

Drukarka 3D typu FDM dla stanowiska
Szpula filamentu PLA @1,75mm 0,5kg mozliwa do zastosowania w drukarce
dostepnej na stanowisku. Kolor dowolny.
Pamie¢ przenosna USB min 2GB 1szt. wspétpracujgca z drukarkg 3D dostepng
na stanowisku.
Przewdd USB dla drukarki
Stanowisko komputerowe: Stot, 2 krzesta, zasilanie 230V (komputer, drukarka
3D)

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)

Etap 1. Wykonanie prostego modelu 3D na podstawie dokumentacji i wydruk 3D
Etap 2: Wykonanie prostego modelu 3D na podstawie pomiarow

Etap 3: Wykonanie modelu i ruchomego ztozenia chwytaka ramienia robota.

doktadny opis konkurencji:
https://drive.google.com/file/d/10qgUKK2660vIAHMrzA6sz-

Gf2wHMe6mmh/view?usp=drive link
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drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

wydruku

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
Wykonanie prostego modelu 3D na podstawie dokumentacji i wydruk 3D - 10pkt
Wyglad modelu zgodny z projektem 2
1
Wymiary podane na rysunku technicznym |5
2| zgodnie z modelem 3D
Prawidtowe przygotowanie i uruchomienie | 3
3

Wykonanie prostego modelu 3D na podstawie pomiarow - 10pkt

Wyglad modelu zgodny z projektem

5

Wymiary modelu odwzorowane zgodnie z
fizycznym obiektem

5

Wykonanie modelu i ruchomego ztozenia chwytaka ram

ienia robota - 15pkt

1 llos¢ elementow modelu zgodna z wykazem | 8
elementéw za kazdy element z listy 1 punkt

2. Ztozenie elementow 2

3. Obrot kotem zebatym nr 2 powoduje prawidtowy | 2
ruch chwytaka

4 Dodano ograniczenia ruchu zgodnie z rysunkiem | 2

5 Wymiar ztozenia nie przekracza 300x300x300 1

MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 35
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Konkurencja: ,Makieta parku kieszonkowego przy w Gorlicach”
Wspotorganizator: Zespét Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Bystrej

Konkurencja sktada sie z |l etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — czeS¢ praktyczna — zaprojektowanie i wykonanie makiety parku
kieszonkowego w skali 1:100.

Warunek uczestnictwa w konkurenciji:

w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczacy sie w kierunkuarchitektury
krajobrazu

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegodtowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidtowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktore uzyskaty najwiekszg liczbe punktow w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonéw,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowad.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.
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Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkdt Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Bystrej
Termin: zostanie ustalony po realizacji czesci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 180 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 - 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikow;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 13:00 przeprowadzenie konkurencij;

13:00 - 15:00 zakonczenie konkurencji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegotowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegolnej konkurencii.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:

llosé na
Lp. Nazwa materiatu druzyne
(szt./zestaw)
1 Oléwek HB 1 szt
5 Oléwek B2 1 szt.
3 Oléwek B3 1 szt.
4 Kredki otdwkowe z gumkg do 1 szt.
' mazania
5. Flamastry - Cienkopisy 1 szt.
6 Dtugopisy 1 szt.
7. Farby szkolne plakatowe 1 szt.
8 Plastelina 1 szt
9. Blok rysunkowy 1 szt.
1 szt.
11. _
Cyrkiel
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12. Ekierka 1 szt.
13. | Nozyczki 1 szt.
14. Blok Techniczny 1 szt.
15 Gumka do mazania, 1 szt.
16. Temperowka 1 szt.

1 szt.

17. | N6z do tapet

18. Styrodur 1 szt.
19. Drzewa iglaste 8 szt.
20. Drzewa lisciaste 10 szt.

Krzewy
21.

20 szt.

29 Mossy Green Wall 1 szt.

. 1 zestaw
23. | Zywoptot,
24 MBZ Wici Bluszcz zielony, 1 zestaw
o5 Mech 1 zestaw
26 Kepa trawy 1 zestaw
27 Krzew blooming, 1 zestaw

1 zestaw

o8 Zestaw 10 szt. kwitngcych

zywoptotdw,
29, Mech autumn-mix, 1 zestaw
30. Kepa trawy 1 zestaw
31, Plac asfaltowy 3 szt.
32 Bruk, samoprzylepny 1 szt.
33 Plac starego miasta, 6 szt.
34, Kostka brukowa 6 szt.
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35 Barierki ochronne i stupki 6 zestaw
" | graniczne

36. Chodnik 6 szt.
37, Kawatki skaty 6 szt.
38 tawki parkowe F 3 szt.
39 Plac zabaw 1 szt.

t awa drewniana z blatem i 1 szt.
40. | parasolem

DONICA PERONOWA 3 szt.
41. | OKRAGLA,
42 tawki parkowe C 3 szt.
43 Pergola przejscie ogrodowe 2 szt.
a4 Ogrodzenie typu Kibri 1 zestaw

2 szt.
45. | Pianka (ggbka)
1 szt.

46. | Pistolet do klejenia na gorgco

Steinel 3002 GLUMATIK
47, kleje na gorgco 5 szt.
48 klej Wikol 2 szt.
49 klej polimerowy uniwersalny 2 szt.

" | Dragon

Uczestnicy we witasnym zakresie dostarczaja:

a) biate talerze do wyporcjowania zimnej zakagski ( 4 szt.)

b) opcjonalnie: inny sprzet niezapisany w wyposazeniu stanowiska dla druzyny 2

osobowe].

Uczestnicy korzystajg z surowcéw wykazanych w regulaminie.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)

Przedmiotem zadania konkursowego jest zaprojektowanie i wykonanie makiety parku

kieszonkowego. W projekcie nalezy uwzglednic:

-cigg komunikacyjny pomiedzy parkingiem przy basenie a boiskiem do pitki noznej,
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-stworzenie miejsca wypoczynku i rekreacji dla mieszkancow Gorlic,
- element matej architektury promujgcy Miasto Swiatta (forma szkicu),
-elementy roslinne zwiekszajgce bioréznorodnosc.

Przedmiotem oceny bedzie:

- atrakcyjnosc¢ rozwigzan projektowych,

- uwzglednienie wytycznych konkursowych,

- prezentacja projektu w formie wypowiedzi,

- estetyka wykonania makiety.
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Opis stanu istniejacego terenu.

Konkursowy teren znajduje sie w potudniowej czesci miasta Gorlice, w poblizu ulicy
Sportowej. Teren jest niezagospodarowany. W poblizu znajdujg sie obiekty
sportowe: hala sportowa, basen, boiska do pitki noznej, a takze dyskont spozywczy.
Do tej pory teren ten stuzyt jako miejsce funkcjonowania przyjezdnych wesotych
miasteczek i cyrku. Na co dzien teren ten jest nieuzytkowany.

Teren ten jest ptaski, porosniety darnig z licznymi przedeptami. Istniejgca roslinnosc
to dwa drzewa:

ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
atrakcyjnosc¢ rozwigzan projektowych z 1-5

6. uwzglednieniem zasad kompozycji parkow
kieszonkowych

7. uwzglednienie wytycznych konkursowych 1-4

8. estetyka wykonania makiety, 1-5

9. prezentacja projektu w formie wypowiedzi, 1-3

10. | zachowanie skali 1-3

MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 20
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Konkurencja: ,Tajemnicza kobieta z Kraju Kwitngcej Wisni. Koki inspirowane
starg Japonia”
Wspodtorganizator: Zespdt Szkoét Techniczno — Zawodowych w Tarnowie

Konkurencja skfada sie z Il etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — cze$¢ praktyczna — wykonanie fryzury zgodnej z tematem na
modelce.

Warunek uczestnictwa w konkurenciji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie szkoty branzowej | stopnia, technikum

ustug fryzjerskich, szkoty branzowej Il stopnia.

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max5min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegodtowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktorej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidtiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktore uzyskaty najwiekszg liczbe punktow w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonow,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.
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Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: ZSTZ, Oratorium ksiezy Filipinow w Tarnowie, ul Pitsudskiego
Termin: zostanie ustalony po realizacji czesci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 60 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 - 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikéw;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 - 11:00 przeprowadzenie konkurencij;

11:30 - 13:30 zakonczenie konkurencji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegotowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:
Konsola fryzjerska z lustrem, krzesto dla modelki, przedtuzacz

Lp. | Nazwa materiatu I(::j:ynena Jedna
1. Lakier do wtoséw mocny 500mi 1 op.
2. Puder do stylizacji 7gr 1 op.
3. Nabtyszczacz w sprayu 150ml 1 op.
4 Pasta glinkowa 50ml 1 op.
5. Recznik jednorazowy - widknina 1 szt.
6 Chusteczki do dezynfekcji stanowiska | 1 op.

nawilzane

Wypetniacz typu kula w kolorze brgzowym 1 szt.
8. Wypetniacz podtuzny w kolorze brgzowym 1 szt.
9. Wsuwki dtugie 30 szt.
10. | Szpilki fryzjerskie diugie 20 szt.
11. | Szpilki fryzjerskie krotkie 20 szt.
12 | Szczotka kokowka 1 szt.
13. | Grzebien szpikulec plastikowy 1 szt.
14. | Przedtuzacz elektryczny 4 wejscia 1 szt.
15. | Pelerynka fryzjerska materiatowa 1 szt.
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16. | Gumkitechniczne 3 szt.

17. | Wypozyczenie kimon dla modelek 1 szt.

Uczestnicy we witasnym zakresie dostarczaja:

Aparaty fryzjerskie, niezbedne do wykonania fryzury: lokowki, prostownice, ozdoby do
fryzur, dozwolone jest stosowanie wiasnych produktéw do stylizacji witoséw.
Zabronione sg kolorowe spraye i brokaty.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)

Druzyny sktadajg sie z 2 oséb: modelki i osoby czeszgcej. Wymagany jest czarny stroj
czeszgcej i modelki. Modelka powinna mieC wykonany wstepny makijaz zgodny z
tematykg zadania, Zawodnicy wykonujg konkurencje na wiasnych modelkach.
Zawodnicy wykonujg fryzure z wioséw dlugich lub pétdtugich uprzednio
przygotowanych: ostrzyzone i ewentualnie ufarbowane. Koloryzacja wioséw —
dowolna. Zabronione jest stosowanie kolorow neonowych.

Zawodnicy wykonujg fryzure konkursowg, na wtosach uprzednio wysuszonych. Wiosy
mogg by¢ poddane ondulacji wodnej (nakrecone na watki).Wszystkie materiaty do
dekoracji sg dozwolone, ale nie mogg pokrywac wiecej niz 25% fryzury. Dozwolone sg
wypetniacze a takze mozna stosowac treski i dopinki o ile nie ma nich elementéw
fryzury. Treska powinna znajdowacé sie na stanowisku pracy w celu dopuszczenia jej
przez sedzidw. Uczen bedzie mdgt korzystac¢ z zelazek fryzjerskich. Makijaz modelki
powinien by¢ dostosowany do charakteru fryzury oraz tematyki konkursu, natomiast
kimona bedg wypozyczone kazdej modelce na ostatnim etapie konkurencji(prezentac;ji
koncowej fryzury).

ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

L.p. | Zadanie do wykonania Liczba pkt.
11. | Zgodno$¢ fryzury z tematem 10
12. | Estetyka i precyzja wykonania fryzury 10
13. | Dob6r ozdbb zgodny z tematem 10
MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 30
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Konkurencja: ,Wykonanie montazu zasilania w wode do zasobnika solarnego
w wode z sieci wodociggowej oraz rozprowadzenie c.w.u do punktow
czerpalnych —wykonanie cyrkulacji”

Wspobtorganizator: Zespdt Szkét Budowlanych im. dra Wt. Matlakowskiego w
Zakopanem

Konkurencja sktada sie z Il etapdw:
| etap — cze$¢ pisemna, test on-line
Il etap — cze$¢ praktyczna — Zamontowanie zestawu wodomierzowego i
doprowadzenie wody zimnej do kroccow zasobnika solarnego oraz wykonanie
cyrkulacji c.w.u.

Warunek uczestnictwa w konkurencji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczacy sie w kierunku monter sieci,

instalacji i urzgdzen sanitarnych, technik inzynierii sanitarnej, technik urzadzen i

systemow energetyki odnawialne;.

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5 min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktow: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegotowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list osob zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktoérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktorej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testoOw przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktére uzyskaty najwiekszg liczbe punktéw w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonow,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
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mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.

Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkot Budowlanych im. dra Wt. Matlakowskiego w Zakopanem ul. Krupowki
8

Termin: zostanie ustalony po realizacji czeSci teoretycznej

Czas trwania czesci praktycznej: 180 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 - 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikéw;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 13:00 przeprowadzenie konkurencij;

13:00 - 15:00 zakonczenie konkurencji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegétowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegolnej konkurencii.

Opis stanowiska konkursowego

Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:

Stanowisko do wykonania zadania konkursowego wyposazone bedzie w stolik na
narzedzia, wkretarke z wierttami dopasowanymi do srednic uchwytéw oraz koncowki
do montazu wkretow. Klucz nastawny do rur, kombinerki, klucz do Srubunkow (do
dyspozycji bedzie 1 na 2 stanowiska, kazda druzyna moze przywiez¢ ze sobg swdj
wilasny), brzeszczot, poziomica

|.p | Nazwa materiatu IIos.c na  jedna
druzyne

1 |Rura PE 25mm Im

2 |Kolano 90 PE 25mm 1 szt.

3 |Ztagczka PE 25mmx3/4 GZ 1 szt.

4 |Konsola wodomierzowa z wodomierzem 3/4 1 szt.

5 |Zawor grzybkowy 3/4 GW 2 szt.

6 |Zawor kulowy ze spustem 3/4 1 szt.

7 | Zawor kulowy ze Srubunkiem 3/4 4 szt.

8 |Zawor antyskazeniowy 3/4 1 szt.

9 |Zawor bezpieczenstwa 3/4 do 6 bar 1 szt.

10 |Naczynie przeponowe 3/4 8 litrow 1 szt.
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11 | Trdjnik stalowy 3/4 3 szt.
12 |Kolano stalowe 3/4 3 szt.
13 | Kolano stalowe gwint zewnetrzy i wewnetrzny 3/4 | 2 szt.
14 | Nypel stalowy 3/4 5 szt.
15 | Zawor zwrotny 3/4 2 szt.
Kruciec rury stalowej ocynkowanej gwintowany
16 [3/4 20 cm 5 szt.
Obejma metalowa z gumg do rur 3/4 szpilka min
17 |12 cm 4 szt.
18 | Obejma metalowa z gumag do rur PE 25mm 3 szt.
19 | Kolano wieszakowe PP fi 20x3/4 GW 3 szt.
20 | Kolano wieszakowe PP fi 20x1/2 GW 4 szt.
21 |Rura PEX 20mm 3m
22 | Kolano PEX skrecane 3/4x20mm GZ 2 szt.
23 | Kolano PEX skrecane 20x20mm 3 szt.
24 | Trojnik PEX skrecany 20x20mm 1 szt.
25 | Ztaczka PEX 20 mmx1/2 3 szt.
26 | Zawor kulowy ze Srubunkiem 1/2 1 szt.
27 | Zawor kulowy z filtrem 1/2 1 szt.
28 | Pompa c.w.u. ze srubunkami 1/2 1 szt.
29 | Nypel 1/2 2 szt.
30 | Pakuty z pastg 1 szt.
31 | Tasma teflonowa 2 szt.
32 | Ptyta OSB 18 mm 1 szt.
33 | Obejma metalowa z gumg do rur PEX 20mm 4 szt.
Katownik ciesielski z przetloczeniem /
34 | 90x90x65x2,5 / 3 szt.

Uczestnicy we witasnym zakresie dostarczaja:
Ubranie ochronne/robocze, okulary ochronne, rekawiczki inne klucze do montazu rur,
przymiar tasmowy lub metr sktadany, otdwek. Nozyce do ciecia rur PEX | PE.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)

Zamontuj zestaw wodomierzowy sktadajgcy sie z zaworu gtdwnego,
wodomierza umieszczonego w konsoli, zaworu odcinajgcego oraz zaworu zwrotnego
antyskazeniowego. Zestaw wodomierzowy potgcz z rurg PE o sSrednicy 25 mm
z istniejacym fragmentem przytgcza wodociggowego, zastosuj potgczenia na gwint.
Zadanie wykonaj zgodnie z warunkami technicznymi wykonania i odbioru robot
zwigzanych z budowg i remontem sieci komunalnych. Nastepnie wykonaj podtgczenie
zasobnika solarnego do instalacji wody zimnej o $rednicy 3/4, montujgc tréjnik za
zestawem wodomierzowym, zawory odcinajgce, zawdr zwrotny, naczynie
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przeponowe, zawor spustowy i zawor bezpieczenstwa. Uszczelnienia wykonaj za
pomocg pakut i pasty. Wykonaj réwniez fragment instalacji cieptej wody uzytkowe]
podtgczony do kré¢ca c.w.u. zasobnika przy pomocy rur wykonanych z PEX 20mm,
tgczonych poprzez zlgczki skrecane. Potgcz instalacje c.w.u. z cyrkulacjg
i zasobnikiem. Na przewodzie cyrkulacyjnym zamontuj pompe, zawér odcinajgcy
i zawor z filtrem. Zasobnik podigcz w sposéb umozliwiajgcy jego oditgczenie,
wykorzystujgc potsrubunki. Uszczelnienie ztgczek PEX z elementami stalowymi
wykonaj za pomocg tasmy teflonowej. Do wykonania zadania wykorzystaj dotgczone
schematy.

ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
Poprawnos¢ wykonania i zgodnos¢ z tredcig i| 10
1. schematami zamieszczonymi w zadaniu
2. Starannos¢ wykonania 4
3. Uszczelnienie ztgczy 3
4. Poprawnos¢ montazu pompy, wodomierza i zaworu | 3
zwrotnego
MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 20
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Konkurencja: ,Zaprojektowanie aplikacji desktopowej przeznaczonej dla
potrzeb Malego Lokalu Gastronomiczneqo”’
Wspotorganizator: Zespdt Szkot Zawodowych nr 2 w Krakowie, os. Szkolne 18

Konkurencja sktada sie z |l etapow:

| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — cze$¢ praktyczna — Opracowanie aplikacji desktopowej za pomocg Python i
biblioteki Tkinter, z wykorzystaniem znajomosci tworzenia bazy danych MySQL.
Dziatanie aplikacji:
Uzytkownik bedzie mogt za jej pomocg zaznaczyc¢ jaki produkt zamawia klient np.
klient zamowit obiad sktadajgcy sie z 1 dania (zupa), deseru i dania gtdwnego.
Uzytkownik wybiera sktadniki i dostaje informacje ile zaptaci finalnie klient. Dane
bedg pobierane z bazy danych — ceny poszczegolnych produktow.

Warunek uczestnictwa w konkurencji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczacy sie w kierunku: technik Informatyk,

technik Programista.

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5 min dla kazdej druzyny

Maksymalna liczba punktéw: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegotowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencji.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testOw przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktére uzyskaty najwiekszg liczbe punktéw w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefonéw,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogag sie z nikim komunikowac.

Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
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dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.

Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkot Zawodowych nr 2 w Krakowie, os. Szkolne 18
Termin: zostanie ustalony po realizacji czesci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 180 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 — 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikéw;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 — 13:00 przeprowadzenie konkurencij,

13:00 - 15:00 zakonczenie konkurenciji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegotowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego

Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:

1. Laptop z niezbednym oprogramowaniem: Na laptopie zainstalowany jest : Pycharm
w wersji Community, Visual Studio Code, Program graficzny Gimp, Inkscape.
Komputer posiada dostep do internetu. Stanowisko jest wyposazone w liste
przeciwprzecigzeniowg z dostepem do minimum 2 gniazdek.

2. Uczestnik ma dtugopis i marker, kartki samoprzylepne do robienia notatek, kartki
papieru A4

3. Uczestnik ma dostep do rzutnika i ekranu projekcyjnego zeby zaprezentowaé swoje
wyniki pracy. ( w przypadku braku rzutnika — korzysta z przenosnego Flipcharta)

4. Uczestnik otrzymuje od organizatora materiaty na nosniku (pendrive) z materiatami
w postaci cyfrowej niezbedne do wykonania zadania konkursowego’

5. Uczestnik otrzymuje réwniez materiaty w postaci wydrukéw kolorowych na formacie
A4

6. Uczestnik otrzymuje karte Menu restauracji (profesjonalnie przygotowana,
zalaminowang), cennik dan w ,Lokalu Gastronomicznym” dla ktérego bedzie
powstawata aplikacji desktopowa.

Uczestnicy we wtasnym zakresie dostarczaja:
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Dopuszczalne jest przywiezienie ze sobg klawiatury i myszki komputerowej wygodne;j
podczas programowania — moze by¢ mysz i klawiatura gamingowa.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)

Opracuj aplikacje desktopowg w bibliotece Tkinter z wykorzystaniem jezyka Python.
Cel aplikaciji:

Uzytkownik (czyli pracownik lokalu gastronomicznego) bedzie mogt za jej pomoca
zaznaczyc¢ jaki produkt zamawia klient np. klient zamdwit obiad sktadajgcy sie z 1 dania
(zupa), deseru i dania gtdbwnego. Uzytkownik wybiera sktadniki i dostaje informacje ile
zapfaci finalnie klient. Dane bedg pobierane z bazy danych — ktéra bedzie réwniez
stanowita element zadania konkursowego. Organizator dostarczy do zadania
konkursowego materiaty graficzne, cennik produktéw, opis dan w karcie Menu — czyli
wszystkich niezbednych informacji do opracowania aplikacji. Program bedzie
analizowat czy produkty do realizacji zamowienia sg na stanie Lokalu i czy takie
zamowienie bedzie mozliwe do wykonania. Ocena pracy: - ocenie bedzie podlegac¢ : -
pomyst na Interfejs graficzny aplikacji desktopowej - obrébka materiatéw graficznych
dostarczonych przez organizatora konkursu - przygotowanie bazy danych w MySQL -
doswiadczenie klienta (UX)/ pracownika w uzytkowaniu aplikacji - logika i poprawnos¢
dziatania aplikacji - aplikacja ma sprawdzac czy produkty sg w bazie, aplikacja bedzie
informowac ile ma zaptaci¢ klient, ktéry zamawia positek, a takze dostarczy informac;ji
pracownikowi lokalu jak bedzie wygladato finalne zamowienie Na potrzeby konkursu
dopuszcza sie korzystanie z internetu, uzywanie programu graficznego GIMP lub
Photopea lub Inkscape.

ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.

Kryteria oceny:

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
Opracowanie graficzne aplikacji 5
1.
2. Przygotowanie bazy danych i operacje na bazie | 10
3. Utworzenie programu w bibliotece Tkinter 20
4. Logika i dziatanie aplikaciji 10
5. Pomyst i kreatywnosc¢ 5
MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 50
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Konkurencja: ,Mieszkam pieknie, dbajac o zdrowie i Srodowisko”
Wspobtorganizator: Zespdt Szkoét Architektoniczno - Budowlanych w Krakowie

Konkurencja sktada sie z |l etapow:
| etap — czes¢ pisemna, test on-line
Il etap — czeS¢ praktyczna — Zaprojektowanie i wykonie dekoracji Sciennej, z
uwzglednieniem zréznicowania przestrzennego powierzchni Sciany ( wneka,
pilaster, elementy 3D, ...itp) oraz elementu oSwietlenia.
Wykonanie tynku dekoracyjnego wedtug wtasnego pomystu, z zastosowaniem
dostepnych technologii (do wyboru).

Warunek uczestnictwa w konkurencji:
w konkursie mogg wzig¢ udziat uczniowie uczacy sie w kierunku technik aranzacji

wnetrz, technik robot wykonczeniowych, technik renowacji elementoéw architektury,

technik budownictwa.

Etap I: test on-line

Termin: zostanie ustalony i uzupetniony po przeprowadzonej rekrutacji

Liczba os6b w druzynie: 2

Czas trwania | etapu: max 5 min dla kazdego zawodnika

Maksymalna liczba punktow: zostanie ustalona po przygotowaniu pytan testowych
UWAGA: Szczegotowe informacje dotyczgce testu on-line, w tym terminu, czasu
trwania zostang przekazane opiekunom druzyn/szkotom uczestnikéw konkursu, po
zakonczonej rekrutacji i stworzeniu list oséb zakwalifikowanych do konkurencii.

Kazda druzyna w | etapie otrzyma dostep do platformy na ktérej bedzie rozwigzywat
test jednokrotnego wyboru z zakresu materiatu:
(zakres pytan zwigzany z branzg w ktérej odbywa sie konkurencja)

Kryteria oceny:

Punktowane sg prawidiowe odpowiedzi na pytania. Za jedng prawidtowg odpowiedz
zawodnik otrzymuje jeden punkt. W tym etapie mozna zdoby¢ ok. 10 pkt z testu. O
miejscu na liscie kwalifikujgcej do Il etapu, w przypadku uzyskania réwnej liczby
punktéw przez druzyny, decyduje sumaryczny czas rozwigzania testow przez
zawodnika/zawodnikéw tworzgcych druzyne. Do etapu Il przystepuje maksymalnie 6
druzyn, ktére uzyskaty najwiekszg liczbe punktéw w | etapie i uplasowaty sie najwyzej
na liscie kwalifikujgcej do etapu Il — praktycznego.

UWAGA: Podczas rozwigzywania testu niedozwolone jest korzystanie z telefondw,
ksigzek itp. pomocy dydaktycznych. Druzyny nie mogg sie z nikim komunikowac.
Ztamanie zasady samodzielnego rozwigzywania zadan testowych skutkowac bedzie
dyskwalifikacjg druzyny. Uczestnicy rozwigzujg testy przy wigczonej kamerze i
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mikrofonie (z zachowaniem tgcznosci audiowizualnej). Na kazde wezwanie przez jury
kazdy z zawodnikow jest zobowigzany do zabrania gtosu.

W przypadku uzasadnionych probleméw technicznych zwigzanych z dziataniem
platformy Organizator wyznaczy nowy termin testu.

Etap Il: czes¢ praktyczna

Miejsce: Zespot Szkdt Architektoniczno - Budowlanych w Krakowie
Termin: zostanie ustalony po realizacji czeSci teoretycznej
Czas trwania czesci praktycznej: 180 minut

Harmonogram konkursu:

9:00 — 9:30 rejestracja uczestnikow, przerwa kawowa;

9:30 — 9:45 powitanie uczestnikéw;

9:45 - 10:00 losowanie stanowisk, rozmieszczenie na stanowiskach, instruktaz bhp
10:00 - 13:00przeprowadzenie konkurencji;

13:00 - 15:00 zakonczenie konkurenciji, obrady komisji konkursowej, obiad.
UWAGA: harmonogram/godziny mogg ulec zmianie o uszczegétowieniach zawodnicy
i opiekunowie zostang poinformowani na 2 tygodnie przed ustalong datg
poszczegoblnej konkurencji.

Opis stanowiska konkursowego
Zapewniono na stanowisku pracy dla druzyny:

Lp. Nazwa materiatu llo$¢ na druzyne
1 Styrodur 12 szt.
) Gips budowlany 3 kg
180 szt.
3. Wkrety do ptyt kartonowo-
gipsowychDiall
4 beton architektoniczny 18 kg
5 Farba biata 6 |
5 Tasma malarska Blue Dolfin 12 szt.
6 szt.
7. Tasma malarska do precyzyjnego
maskowania
8 otéwek 6 szt.
9 Blok rysunkowy 6 szt.
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10 przewod elektryczny 24 mb
1 tacznik pojedynczy Ospel Sonata 6 szt.
1 Ztgczka elektryczna 12 szt.
13 Kostka elektryczna 12 szt.
1 tacznik pojedynczy Ospel Sonata 6 szt.
Kinkiet 6 szt.
15.
6 szt.
16. Willight Dwustronna tasma klejgca,
uniwersalna
17 Lamel scienny czarny 24 szt.
18 Lamel $cienny w kolorze dgb 24 szt.
19 Listwa przypodtogowa MDF 6 szt.
20 tacznik pojedynczy Ospel Sonata 6 szt.
21 Listwa gzymsowa OracDecor 12 mb
29 Listwa $cienna OracDecor 24 mb
3 Puszka do wytgcznika GKT 6 szt.
o4 Recznik papierowy 6 szt.
- Papier scierny 120 6 arkusz
26 Wyktadzina podtogowa PVC w rolkach | 178 m2
Zamontowanie - Boksy pojedyncze — 6 szt.
27. stanowiska pracy w ksztafcie ,U” -
28 Ptyta OSB 10mm 12 szt.
29 Ptyta GK 12,5mm 6 szt.
30 wkretarka akumulatorowa udarowa 3 komplet
3 szt.
31. otwornica do puszek do puszek
elektrycznych GK
6 szt.
32. Poziomica reczna
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33 Srubokret ptaski maty, 6 szt.
34 zestaw malarski uniwersalny 6 szt.
Katownik stolarski 6 szt.
35.
paca wenecka 6 szt.
36.
37 Szpachelka waska 6 szt.
néz tapicerski z ostrzem tamanym 6 szt.
38.
30, Mieszadto budowlane 3 szt.
Sciggacz do izolacji 6 szt.
40.
AL Tynki dekoracyjne 15 kg
4. Tynki dekoracyjne 15 kg

Uczestnicy we wilasnym zakresie dostarczaja:
szkicownik, otéwek, metrowka, ubranie ochronne/robocze, okulary ochronne,
rekawiczki.

Opis zadania konkursowego: (przebieg konkurencji)
Zadanie polega na wykonaniu dekoracji $ciennej, z uwzglednieniem zrdéznicowania
przestrzennego powierzchni Sciany, tynku dekoracyjnego (ok 1/3 pow $ciany) oraz

elementu oswietlenia. Zastosowanie elementéw, technologii i zastosowanych
materiatdw do wyboru zaréwno, w zaleznosci od preferowanego przez zawodnikow
stylu.

etap 1 (ok20min):
Wykonanie projektu - w formie szkicéw (!), ma uwzglednia¢ opis (wyszczegdlnienie)
elementow (np. pilaster wykonany z ptyty styrodurowej, przytwierdzonej wkretami....).
W projekcie mozna zastosowacé technologie i elementy udostepnione na stanowisku.
Projekt powinien zawiera¢ réwniez kolejnos¢ robét (czynnosci) oraz podziat pracy w
zespole.

Etap 2 (160 min)
Realizacja projektu
ZASADY BEZPIECZENSTWA! Kazde naruszenie zasad bezpieczenstwa w czasie
drugiego etapu konkursu bedzie karane dyskwalifikacjg druzyny.
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Kryteria oceny:

L.p. Zadanie do wykonania Liczba pkt.
Wykonanie czytelnego projektu 5
1.
2. wykonanie tynku dekoracyjnego i pomalowanie | 10
pozostatej czesci Sciany
3. wykonanie elementow instalacji elektrycznej 5
4, montaz elementow dekoracyjnych 10
5. Montaz kinkietu i podtgczenie oswietlenia 5
MAKSYMALNA SUMA PUNKTOW 35
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